v

Ventresca de bonitol i anxoves de Getaria . . ... ... 16 €
Tartar de tonyina vermella d'almadrava

| “gquindilla® d'lbarra . ... 19 €
Gamba® en carpaccioilambelseusuc ... .... ... 24 €
Pernil de vaca rossa gallega PREMIUM . . . . . . . ... .. 14 €
Pate de campanya d'lbai al fornde llenya . .. ... .. 12 €
TxistorradOrioalagraella ... ... .. ......... 8 €
Croquetes de pernil ibéric . . . ... ... ... ..... 12 €
"Morcilla” biscainaalagraella . .. ... .. ... ... 11 €

El nostre pa artesa de massa mare
amb 48 hores de fermentacio. . . . ... ... .. ... 2,20 €

AMANIDES

. 3 U »

Enciam amb ceba tendra de I'nhorta d'Hernani 4 € (v2racio) . 7 €
Formatge d'ldiazabal, espinacsinous. . .. ... ... .. 9 €

de TEMPORADA

Pebrots frescos del piquillo rostits a la llenya 1 pelatsa ma 16 €

"Alubia de Tolosa" nova amb la seva quarnicio . . . . . 22 €
—procedent del “Caserio” Goikoetxe, Hernialde—

"Hongo Beltza" saltejat amb rovell d'ou del “caserio” . . .24 €
Morro de bacalla amb cloisses i bolets . . . . ... ... 24 €

- embarcacio Itsas Lagunak -

e PEIXOS o

Llom de llu¢ de Pasaia amb cloisses . . . . ... ... .. 26 €
Bacalla . . . ... ... ... ... ... ... ..., 26 €
Tonyina vermella d'almadrava de Barbate

amb zurrukutuna. . . .. ... 26 €
"Cogote” de llug (recomanatpera2persones) . . . . . . . .. ... 60 €
Rapnegre . . ... ... ... ... .. ........ 8 € /1009
Turbot . . . . .. ... .. 9 € /100¢
Besuc. . . . . ... 12 € / 1009

Pregunta’ns pels peixos del dia

® CARNS o

Magret d'anec d'lparralde amb poma desidra. . . . . . .. 18 €
Costella de porc de “caserio” . . ... ... ... ..... 19 €
letons de vedella amb tomaquetsrostits . . . .. ... ... 28 €
-1let de vaca vella amb pebrotsde vidre. . . . . ... ... 28 €

TXULET()N

Vacavella . . ... ... .. ... ... ... ..... 6 € /1009
Racio aproximada per persona 24 €

« La cuina de P

2 L’AVIA ¢

Sopa de peixaladonostiarra . . .. ... ... ... .. 16 €
Truita de bacalla estil "Roxario” . . ... ... ... ... 14 €
Truita d'anxova frescadeldia ... ... ... ...... 12 €
Cloissesensalsaverda . . ... .. ... ......... 18 €
Txangurro a ladonostiarra. . . ... ... .. ...... 24 €
Anxoves fresques del dia alabermeana . ... ... .. 15 €
Bacalla fregit de sidreria (o coma zapiain) . . . . . ... ... 21 €
Llu¢ arrebossat i fregit . . . . . ... ... 24 €
Txipirones farcitsamb lasevatinta . . . ... ... ... 26 €
Tartardevacavella. . . ... ... ... ......... 18 €
"Callos” imorrosalariojana . . ... .......... 18 €
"Manitas" de xai lleto a la biscaina . ... ... ..... 22 €
Cua de vaca vella al Rioja Alabesa . . . ... ... ... 24 €
\ () %

" ACOMPANYAMENTS

Amanida d'enciam amb ceba tendra

de 'hortad'Hernani . . . ... ... ..... 4 € (hracio) .. 7€
Pebrots frescos del piquillo rostits a la llenya 1 pelatsa ma 16 €
Patates a I'estil Sagardi . . . ... ... ... ...... 6,50 €

QOO OOOOOOOOOOOOOOOOOOOO OO OO OGO OO

QOO OOOOOOOOOOOOOOOOO OGO OO OO OO OO OO0

Al-lergies: En cas d'intolerancia o al-lergia alimentaria
comunicar a algun membre de I'equip del restaurant
Anisakis: Tots els nostres peixos servits en cru han estat
previament congelats segons normativa legal




MENU DEGUSTACIO

MENU ASTIGARRAGA
— 45 € —

Ixistorra d'Orio fregida

Truita de bacalla estil "Roxario”

Bacalla fregit de sidreria com a Zapiain

Txuleton de vaca vella
— 350 /400 g per persona —

nNY

Degustacio de formatges bascos artesans

Y

El nostre pa artesa de massa mare amb 48 hores de fermentacio

MENU TOLOSA
— 47 € —

Ixistorra d'Orio fregida

"Alubla de Tolosa" nova amb la seva guarnicio

—procedent del "Caserio” Goikoetxe, Hernialde—

Txuleton de vaca vella
— 350 /400 g per persona —

Pebrots del piquillo estil Tolosa

nNY

Pastis prim de poma al Sagardoz

Y

El nostre pa artesa de massa mare amb 48 hores de fermentacio

OOOOOOOOOOOOOOOOOOO OO OO OO OO OO
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Al-lergies: En cas d'intolerancia o al-lergia alimentaria
comunicar a algun membre de I'equip del restaurant
Anisakis: Tots els nostres peixos servits en cru han estat
previament congelats segons normativa legal



Degustacio de formatges bascos artesans (pera 2 persones) . 12 €
[diazabal de pastor del “caserio Garoa", Zerain (Guipuzkoa)
Ossau Irati de pastor del “caserio Etxeberrigaraia”, Antzile (Iparralde)
"Zeru Koloria", formatge blau de pastor (Lapurdi)
"Gazta Zaharra", crema de formatge vell, Orexa (Guipuzkoa)

Formatge de muntanya d'Aralar (segons disponivilitat) . . . . . 12 €
Llet crua d'ovella Latxa de pasturatge lliure 1 un any de maduracio
Elaborat a 1.200 m pels pastors Jon 1 Martina

Teules i cigarretsde Tolosa . . . . . ... ... ... .... ] €
Trufesal Sagardoz . . . . .. ... ... ... ... ..... /€
Quallada a l'estil Sagardi . . . . ... ... ... ...... /€
Arrosambllet . .. .. .. .. L, /€
(Goxua, les postres basques dels festius . . . .. ... ... /€

Mandarina amb almivar de txakoli | gelat de iogurt d'ovella 7 €

Xocolatalll . . . . . .. L, /] €

Pastis prim de poma al Sagardoz. . . . ... ... ..... ] €

Pastis de formatge de lletd'ovella Latxa. . . . . ... ... 9€
e

VINS de POSTRES
@~ 1LICORS &Y

\/

VINS DE POSTRES

Bixi Goxo sidra de postre de Zapiain . . . . ... ... ...
Arima de Gorka lzagirre . . . . . . ... L
Urezti vendimia tardia de [tsasMendi . . . .. . ... ...
Late harvest de Astobiza. . . . ... .. ... ... .....
Moscatel vendimia tardia de Ochoa . . .. ... ... ...
Six Grapes de Graham's . . . . .. ... ...,

LICORS DEL PAIS 6
Patxaran Baines . . . . ... ... ... ...... 3€. ..
Patxaran BainesOro . . . . .. ... ... ..... 4€ ...
Aguardent de txakoli Lamin Ura Talai Berri . . . .5€ .. 10€
Aguardent d'herbes lzarraverde . . . ... .. .. 4€...8¢€
Aguardent d'herbes lzarra amarillo. . . . .. ... 4€...8¢€
Licor de Sagardoz Zapiain. . . ... ........ 4€...8€
Sagardoz Reserva Zapiain. . . ... ... ... .. 5€.. 10€

OOOOOOOOOOOOOOOOOOO OO OO OO OO OO
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Al-lergies: En cas d'intolerancia o al-lergia alimentaria
comunicar a algun membre de I'equip del restaurant



