-100)-

MENU DE CAP D’ANY

Preu: 80€ per persona IvA inclos

N

Tartar de tonyina vermella d'almadrava amb “guindilla” d’lbarra i tomaquet confitat

Cava Julia Bernet Ingénius Brut Nature

Pastis prim de bacalla amb “ajoarriero”i brots de fulles fresques

Llug de palangre rostit amb crema de patata i pernil de vaca

Vi blanc Castell del Remei Gotim Blanc 16. -D.O. Costers del Segre-

Garri Euskal Txerria confitat i cruixent amb
pebrot del piquillo fresc rostit i pelat a ma

Vinegre Tocat de I’Ala 15. -D.0. Emporda-

Cava Julia Bernet Ingenius Brut Nature

APERITIU

GASTRONOMIA

POSTRES
“Charlota” de gerds

Torrd artesa
Raim de la sort

Aigua Mineral
Cafe

El nostre pa de farina molturada a la pedra
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