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MENU DE CAP D’ANY

Preu: 65€ per persona va inclos

APERITIU
Pernil iberic pur de gla tallat a ma
Coca del Mossen de Folgueroles amb tomaquet de penjar

1/2 Pinta de cerveza Steve'’s Best Bitter

GASTRONOMIA
Tartar de tonyina vermella, el porc del mar
Coca de verdures de I'hort amanides
Txistorra natural raca Euskal Txerria -Vall de Orio-
Garri ibéric rostit al forn de llenya amb la seva pell cruixent
Patates al graten
Allioli de poma
Granet de mostassa

Vinegre Uco Acero 13.-D.O. Valle de Uco. Elaborat per Sagardi a Mendoza, Argentina

POSTRES
Pinya (recepta Pierre Hermé) amb gelat de vainilla

Torrd artesa
Raim de la sort

Cava Julia Bernet Ingenius Brut Nature

Aigua mineral
Cafe

El nostre pa de farina molturada a la pedra
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